
Nos Glaces Artisanales Nos Glaces Artisanales 
         & Sorbets         & Sorbets    

Les Gourmandes
Vanille Macadamia 
Stracciatella
Praliné Amandes Noisettes
Nuty nutella 
Cookie dough rubans de caramel
Barbe à Papa
Praline Rose
Violette au miel des Alpes
Cacahuètes caramélisées rubans caramel
Cacahuètes rubans de chocolat
Banane du Costa Rica rubans de chocolat
Chocolat et morceaux d’Oranges Confites
Rocher Noir
Sorbet Chocolat Côte d’Ivoire
Crème Brulée
Crème de Marron de l’Ardèche 
Mont Blanc éclats de Meringue
Nougat de Montélimar 
Spéculoos



Les Classiques
Vanille Bourbon de Madagascar
Vanille de Tahïti Fèves Tonka
Yaourt de la laiterie Carrier
Sorbet Fraise Bio 
Chocolat noir avec copeaux de chocolats
Café Macchiatto 
Caramel Beurre salé de Guérande
Menthe forte blanche copeaux de chocolats
Cannelle infusée
Réglisse intense
Noix
Pistache de Sicile Les Sorbets Fruits rouges

Fraise Mara des Bois
Framboise d’Auvergne
Myrtille Sauvage 
Cassis noir de Bourgogne 
Baies d’ Açaï d’Amazonie

Les Sorbets Fruités & Agrumes 
Pomme Redlove de France
Abricot de la vallée du Rhône
Pêche de Vigne des Coteaux du Lyonnais
Poire Williams de Savoie
Melon Charentais
Citron de Sicile
Citron Vert du Mexique
Clémentine de Corse
Orange Sanguine de Sicile Région de l’Etna

Les Sorbets Exotiques 
Fruits de la Passion du Brésil
Noix de Coco de l’Océan Indien
Ananas du Costa Rica  
Mangue Alfonso d ‘Inde
Litchi d’ Asie

Les Saveurs Alcoolisées 
Plombières au Kirsch des Vosges 
Rhum Raisins des Caraïbes
Sorbet Virgin Mojito de Cuba
La Chartreuse Verte du Dauphiné
La Verveine du Velay

L’abus d’alccol est dangereux pour la santé. A consommer avec modération

Glaces et Sorbets sans Gluten 
**Excepté Spéculoos et Cookie Dough
Sorbets Fruités, Agrumes et Fruits Rouges Sans Lactose
ainsi que, Mangue, Ananas, Passion et virgin Mojito  

Glaces avec Cornet Pâtissier 1 Boule 3€ - 2 Boules 5,50€ - 3 Boules 6,50€
La Déclinaison : 3 Boules «dressées» 7,5€


